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Teknisk data
Gas:

Gasflaska:
Anslutningstryck:
Regulator:
Driftstryck requlator

Slang:

Munstycksdiameter :

Forbrukning
Effekt:

Vikt:
Grillyta:
Brannare:

Tandning:

0359

Propan

P6, P11, PC5 och PC10

30mbar

(E-godkand

29-30 mbar

(E-godkand (max ldngd 1,5m)
0,85 mm

@4x228,5g/h+ 1x228,5 g/h = 1142,5¢g/h
a4x 3,2 kW + 1x 3,2 kW = 16kW
@34kg

630 x 400 mm

4+1 st

Integrerad tandning

Med kdpet av en landmann - Gasolgrill har Ni fatt en
hogvardig kvalitetsprodukt Grillen ar godkand enligt de
europeiska sakerhetsforeskrifterna genom TUV under
CE-nummer 0359 Nr 0359CN1285

GRILLCHEF
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Funktioner

Genom att trycka in det mittersta vredet och vrida
det motsols (Gt vdnster), tands den justerbara
gashrannaren.

Med denna grill kan Du grilla, ugnsbaka, steka och
halla maten varm.

Forberedelsetiden d@r minimal. Grillningen kan
pabarjas efter 5 — 10 minuter.

Monteringstips

Ett tips i forvdg: Dra at alla skruvar forst ndr alla
delar r komplett monterade. Detta underlattar vid
monteringen och hojer stabiliteten pa grillen.

Innan monteringen pdbdrjas ar det lampligt att ta
ur alla delar ur forpackningen och sortera dem med
hjalp av monteringsanvisningen. Skulle grillen, trots
noggrann kontroll, inte vara komplett, ber vi Dig ta
kontakt med inkopsstallet.

Las forst denna bruksanvisning noggrant och folj
sedan monteringsanvisningarna.

Vi forbehaller oss ratten till tekniska forandringar och
tryckfel.

Gad gdrna in pd www.landmann.se , INNAN du
monterar och anvander grillen, for eventuella
andringar i bruks- monteringsanvisningen.

Allmanna tips for en lyckad montering

Lds noggrant igenom hela monteringsanvisningen
innan ndgon montering pabdrjas. Ta god tid pd er
att montera grillen.

Skulle  trots  noggrann tillverkningskontroll,
forpackning och transport av grillen, denna produkt
inte vara komplett eller till er fulla belatenhet ber vi
er ta kontakt med inkdpsstallet.

Spara monteringsanvisningen for framtida bruk. Om
ni vill bestélla reservdelar eller tillbehdr méste ni
veta artikelnumret som star pa grillens forsta sida.
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= Anvand aldrig vatten for att sldcka elden. Det kan
leda till allvarlig risk for skador hos manniskor
aven grillen skadas

A VARNING - Risk for syrebrist!

= Grilla aldrig i stdngda eller overbyggda
utrymmen!

VARNING - Risk for brannskador!

AVarning - Hall barn och husdjur pa sakert
avstand fran grillens varma delar!

= Ldmna aldrig grillen utan uppsikt da den
anvands.

= VARNING! Hall barn och husdjur pa sakert
avstand!

Milj6 och atervinning

Var rddd om miljon. Papp och plast som medfdljer
for att skydda grillen ska lamnas in pa kommunens
dtervinningsstationer

Nar grillen dr forbrukad ska dven denna lamnas in pa
kommunens atervinningsstationer.

A 0BS!

Grillens delar &r tunga och man skall vara minst 2
personer for att lyfta upp grillens delar



Detaljlista

Nr.

O 0 N o L1 AW N -

S W (U G U (U G
~N oy AW N -, O

Antal Beskrivning

1

2
4
1
1
1
2
1
1
2
2
2
1
1

Lock
Grillgaller
Flametamer
Sidobord hoger

Grillskal formonterad

Hoger ben, bak
Kort tvarstag
Hdger ben, fram
Stag over dorrar
Dorr handtag
Sidovdgg
Gangjdrnspinne
Dorr, hoger
Dorr, vanster
Bottenhylla
Magnet
Hjulsida

Antal

Beskrivning
Hjulsprint

Hjul

Vanster ben, fram

Vred kokplatta

Ram till vred kokplatta
Vanster ben, bak
Tandkabel

Brannare till kokplattan
Sidobord kokplatta vanster
Galler till kokplattan
Sidovagg bak
Fettuppsamlingsplat
Skruv M6x10
Harnalsprint

Skruv M4x10

Skruv M3x10

Mutter M3

Skruv till sidobord

GRILLCHEF
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Montering steq

TO 17

23 222120 19 18
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Monterings steg 1

1|

2{".:

Monterings steg 2

N

N

A T3 M6X10 Screw 16Pcs
0]

GRILLCHEF
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Monterings steg 3

Monterings steg 4

A 3 M6X10 Screw 4Pc

D ) M3X10Screw 2Pc
E © M3 Nut  2Pc
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Monterings steg 5

A 3 M6X10 Screw 4Pcs

Monterings steg 6
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Monterings steg 7

Monterings steg 8

A ) M6X10Screw 4Pcs
F @+ Side Shelf Ale 4pre
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Monterings steg 9

Monterings steg 10

A D M6X10 Screw 4Pcs
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Monterings steg 11

Monterings steg 12
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Monterings steg 13

C ) M4X10Screw 2Pcs
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Monterings steg 15

Monterings steg 16
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Uppstallning av grillen

Stall grillen pa ett stabilt, jimnt och ej bréannbart underlag. Grillen fungerar bést nar den star skyddad fran vind.
Se till att det ar tillrdckligt sakerhetsavstand till brannbara saker och material. Minsta avstand dr 60cm. Skydda
gasflaskan fran direkt solljus och andra varmekallor. (max. 50° C).

Flytta inte grillen da den &r varm eller brukas.

Gasflaskan skall sta bredvid grillen nér grillen anvands, se till att slangen inte ligger emot ndgra varma delar pa
grillen eller att den inte dr bojd eller spand.

Det dr inte tillatet att placera gasflaskan under grillen/ brdnnarna.

Anslutning av gasolflaska

For att ansluta grillen behovs foljande:

- Gasolflaska P6, P11, PC5 eller PC10. Dessa finns att kdpa i handeln och kan bytas / fyllas pa da de &r tomma.
- En requlator med anslutningstryck 29-30 mbar.

- En slang. En skadad slang ska omedelbart bytas ut. Se avsnitt for Regelbunden kontroll och skdtsel av din grill
- Sapvatten. For kontroll av tatheten vid slangkopplingarna.

Innan uppstart av grillen
Sapatest

Genom att pensla alla kopplingar och slang med sdpvatten, kan man kontrollera att gasforbindningarna dr tata.
Observera att sdpvattentestet ej ska goras med oppen ldga. Om det bildas blasor ar det otétt. Stang i sa fall
genast av gasen och dtgarda omedelbart lackaget eller byt ut de defekta delarna.

Dropplat

Innan du anvander grillen skall platen fyllas med ett ca 10 mm tjockt lager fettabsorberande material. t.ex.
finkornig sand. Detta dr till for att suga at sig matfett och oljor som kan droppa ner fran maten som tillagas. Om
man inte gor detta kan fettet anténdas och brinna,. Kontrollera dérfor regelbundet att materialet &r torrt och
rent. Ett tips dr att forst lagga aluminiumfolie pd platen, for att underldtta hanteringen av t. ex. sanden.
ANVAND ALDRIG SAGSPAN ELLER ANNAT BRANNBART MATERIAL | DROPPLATEN. Se alltid till att platen ar helt
inford och pa plats.

Galler

Innan ni anvander grillens galler for forsta gangen skall dessa diskas med ett milt diskmedel och rikligt med
vatten. Det gar bra att diska gallerna i diskmaskin om sd dnskas.
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Anslutning av nippel

Det medfdljer en nippel till grillen som skall monteras pa grillens ena sida. Till den ska slangen frén gasolflaskan anslutas.
Andra dnden av slangen skall man trd Gver regulatorns anslutningstapp. (Anvand de medfdljande slangklimmorna for att
tata).

Tips!

P& svenska marknaden ska slangen endast halvvdgs pa
nippeln. For att ldttare fa pa nippeln mjuka forst upp slang
anden genom att pressa den samman emellan tummen
och pekfingret eller anvand forsiktigt en téng. Sedan kan
ni smorja nippeln med matolja, sdpa eller liknade. Forsok
att skruva pa slangen samtidigt som ni trycker pa. Nar
slangen sitter pa plats skruva fast slangklamman.

1. Kontrollera packningen pa gasolflaskans ventil. Gor detta varje gang Du byter flaska. Anvénd inga extra
packningar.

2. Skruva for hand samman requlatorn och gasolflaskan med hjdlp av den vdnstergangade muttern pa
regulatorn. Verktyg ar inte nodvandigt och kan skada packningarna pa gasolflaskan.

3. Slangen ska monteras pd nippel och requlator, dra dt slangkldmmor hart. Nippeln skruvas ddrefter fast
pa grillens gangade anslutningstapp. Denna forbindning ska vara hart atdragen. Kontrollera alltid alla
gasforbindningar innan grillen tas i bruk.

4. Genom att pensla alla kopplingar och slang med sdpvatten, kan man kontrollera att gasforbindningarna ar
tata. Observera att sapvattentestet ] ska goras med dppen laga.

5. Omdet bildas bldsor dr det otdtt. Stang i s fall genast av gasen och dtgdrda omedelbart lackaget eller byt
ut de defekta delarna.
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Tandning av grillen

Anvand forst Din LANDMANN — Gasolgrill efter det att Du har kontrollerat tatheten av alla gasforande detaljer
pad grillen.

Vid tandning av grillen: Luta Dig inte 6ver grillytan vid tandning av brannaren. Du kan ténda Din gasolgrill pa ett
sakert satt, om Du gor pa foljande vis:

1. Oppna locket pé grillen och ha locket Gppet vid tindning .

2. Oppna ventilen pa gasolflaskan.

3. Tryck in det mittersta vredet och vrid motsols till ldge till max. Du hor da att det kndpper till. D3 ska det
sla en liten gnista fran ventilen som antander gasolen. Mellan ldge MAX och MIN behdver man inte hélla
vredet intryckt.

4. Har inte grillen tant efter ca 5 sek vid forsta tandforsoket; stdng av gasen och vanta 3 min till ndsta
tandningsforsok.

5. Stdllin den 6nskade varmegraden pa vredet.

6. For att tdnda den andra brannaren gor du som ovan. For att avsluta grillningen stanger Du ventilen pd
gasolflaskan och vrider av gastillforseln till brannaren.

Vidare ska beaktas:

= Starta alltid genom att med dppet lock Iata grillen brinna pd max effekt i ca 5 — 10 min.

= Innan Du anvander grillen 1:a gdngen maste grillen brannas av. Oppna locket, tand grillen och 13t sedan
grillen brinna pd max i ca 10-15 minuter med dppet lock. De sista (max 5min) later ni locket vara stangt.

Varning! Att anvanda grillen med locket stangt med en temperatur pa mer dn 250° kan leda ftill
allvarliga skador och missfarganingar pa grillen.

= Ha pd Dig skyddshandskar ndr Du handskas med varma delar.

= Smdrj in grillgallret med matolja innan anvandning. Detta forhindrar att det som ska grillas fastnar.

= Anvdnd aldrig vatten for att slacka elden, detta skadar allvarligt grillen. Aven risk att méanniskor och djur
skadas.

A VARNING - Risk for syrebrist!

= Grilla aldrig i stdngda eller dverbyggda utrymmen
AVarning - Hall barn och husdjur pa sakert avstand fran grillens varma delar!

= Ldmna aldrig grillen utan uppsikt da den anvénds.
= VARNING! Hall barn och husdjur pa sakert avstand!
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Regelbunden kontroll och skotsel av din
arill

Kontrollera regelbundet slangen

Gummi dr farskvara och slits med aren. Kontrollera
darfor regelbundet slangen genom att vika den. Ser
ni sprickor i slangen byt dd genast ut den.

Rengoring av gasgrillen

VARNING- Risk for brannskador!

Vanta ftills grillen har svalnat helt innan rengdring
paborjas.

Noggrann rengdring dr nddvandig for att halla grillen
frdsch och hygienisk.

ANVEND ~ INTE  RENGORINGSMEDEL  ELLER
POLERMEDEL | SPRAYFORM TILL GRILLEN, GALLREN
ELLER BRENNARNA, EFTERSOM AEROSOLPRODUKTER
PA VARMA YTOR KAN BILDA GASER SOM SKADAR
GRILLEN. DU BOR INTE HELLER ANVANDA ETSANDE
RENGORINGSMEDEL DA DE GOR MER SKADA AN
NYTTA.

Brannarna

Brdnn av fett och flott i fem minuter pd "MAX” efter
matlagning. Man bor rengéra dem sd ofta som
méjligt. Marinader och fett dr skadligt for brannarna
sa forsok att halla dem sd rena som mojligt sa forlangs
livslangden. For att rengdra brannarens hdl kan
du anvanda en piprensare eller liknande. ANVAND
SKYDDSHANDSKAR NAR DU HALLER PA MED VARMA
DELAR, FOR ATT UNDVIKA BRANNSKADOR.

Brannarna dr inte forbrukade forran gasol lacker ut pd
brdnnarens ovansida.

Da sasongen avslutas bor man med fordel
upprepa ovanstaende procedur. Om du inte har
anvant grillen pd lange bor du kontrollera att
brdnnarnas hal inte blivit tilltdppta av spindelvay,
insektsbo etc. Om det ar tilltappt finns risken att gas
ldcker ut vid ventilerna och de kan da skada grillen.
Skulle det vara tétt tgdrdar du detta med hjélp av en
piprensare , flaskborste eller ndgot liknande.
Kontrollera att brannarna hamnar rétt pa ventilernas
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munstycken da du haft loss dem. Brénnarna ska inte
sitta helt stumt/ fast i grillen, utan vara lite losa,
annars kan de skada grillen. Anledningen till att det
inte dr ndgon tatning mellan brannarens “hals” och
gasventilen dr att syre skall tas upp for att fa ratt
forbranning/temperatur i brannama.

Obs! Se avsnitt vanliga frdgor hur brdnnaren skall
placeras pa ventilen.

Emaljerat grillgaller

Nér du har avslutat matlagningen skall du branna
ytterligare pd "MAX” i fem minuter. Darefter stanger
du av grillen och skrapa av flott och matrester med en
fin grillgallerborste eller svamp. Man kan emellanat
aven diska dem i rikligt med varmt vatten

ANVAND SKYDDSHANSKE NAR DU HALLER PA MED
VARMA DELAR, FOR ATT UNDVIKA BRANNSKADOR.

Grilldelen

Ta bort dverflodigt fett fran grillens insida med en
plast- eller traskrapa. Nar du vill rengdra grillen
grundligt kan man anvanda en svamp eller mjuk
borste med sapvatten. Ta bort galler och brénnare
fore rengdring. Se till att regulator eller ventiler inte
blir blota. Ett tips dr att tacka over dessa delar med
folie under rengdring.

0BS: Tank pa att om grillen dr allt for flottig/smutsig
kan flottet antdndas. Dessutom fréter marinader och
matfett pa grillen.

Dropplaten

Kontrollera regelbundet att materialet i dropplaten
ar rent och torrt. Annars maste det bytas ut (anvand
t.ex. finkornig sand eller kattsand).

VAR NOGA MED DETTA, ANNARS KAN FETT OCH FLOTT
ANTANDAS OCH BRINNA.

0BS! Kontrollera fore gasolgrillen tas i bruk, att
de gasforande delarna av grillen inte dr igensatta
av insekter eller dylikt. Detta kan orsaka stopp i
gastillforseln.

Lock och ovrigt utvandiga delar

Delar i lackad plat Skall hdllas rena och behandlas
med medel framtaget for lackad plat.



Gasflaskan

Varje gdng du byter gasflaska, ar denna kontrollerad
av leverantor.
Slang och requlator

Du bdr kontrollera slangen och regulatorn varje gdng
du skall anvanda grillen. Se till att slangklammor och
kopplingar dr tata. Byt ut eventuellt skadade delar.

Regulatorn (enbart Sverige)

Kontrollera att gummipackningen pa tappen som
skall skruvas in i gasolflaskan inte dr sprucken eller
uttorkad. Om sd dr fallet skall man byta ut requlatorn.

Vanliga fragor och svar

Forvaring av grillen

Nar grillen inte anvands bdr den sommartid std under
tak och en skyddshuv ska anvandas. Viktigt dr att
skydda grillen fran fukt och kyla.

Bor du 5 km eller ndrmre havet ar det rekommenderat
att stdlla grillen inomhus, eftersom salterna i luften
kan minska livslangden pa grillen.

Nar grillen skall stallas in efter sasong beakta foljande
punkter:

Lat grillen svalna helt.

Koppla bort slangen och gasflaskan.

Rengor grillen.

Lagra grillen torrt och skydda den fran

kéldgrader.

Se till att slangen inte ar bojd eller vikt.

6.: Forvara monteringsanvisningen med
grillen.

7. Rengor galler och brédnnare. Smorj

in dessa rikligt med matolja fore

eftersasongsforvaringen (se avsnitt om

skotsel/rengoring).

Varning! Ldt grillen svalna helt innan ni

for pa skyddshuven

SN =

o

Varfor dr det ingen tdtning mellan brinnaren och ventilen?

Ventil

Brannarror

Gasolen som kommer ur ventilen och in i brdnnarerdret blandas med syre for att fa rétt forbranning uppe i
brénnaren. Kopplingen far inte tatas. Tatar man dndrar man gasolférbraningen och det kommer inte att bli rdtt

temperatur i grillen.

Fort. ndsta sida
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Fortsdttning vanliga frigor

Vad gor platen som ligger over brinnaren?

Platen eller Flametamern som den kallas gor foljande:

1. Minskar flammor som kan sla upp mot grillgodset. Ger helt enkelt béttre kontroll vid grillning.

2. Okar livslangden pa brannaren markant, skyddar den mot fettsyror i kittsafter m.m.

3. Ger som en bonus dven viss forbattring av varmefordelningen.

Hur ldng tid tar det att varma upp grillen?

Det tar ca 5-10 min att varma upp grillen till ratt temperatur

Min grill tander inte?

Kontrollera att gas kommer genom att forsiktigt prova att tanda med langre tandsticka eller brasténdare.
Tander brannaren med tandsticka/tandare kolla att det kommer gnista och att stiftet &r riktat emot brannarens
kant! Prova att rikta in stiftet narmre brannarens kant.

Ska det vara lavasten i min grill?

Nej! Till denna modell skall det inte vara lavasten.

Mitt lock dir skevt

Prova att lossa lite pa skruvarna till gangjarnen! Dra at skruvarna ndr locket ar nerfallt.

Min grill blir ej varm

Kontrollera sd att alla kopplingar dr ordentligt tatade (se avsnitt Anslutning av regulator)

Kontrollera dven sd att gummipackningen pa regulatorn ar hel.

Se till att grillen star vindstilla for bésta resultat

Var hemsida: www.landmann.se

P& var hemsida kan ni fa tips allt ifrdn hur man blir en mastare vid grillen, support, nyheter och tillbehér till eran
grill.

Vi har ett stort sortiment med olika tillbehdr till eran grill sa som Skyddhuvar, Bestick, Rokflis, Skotselkit, Galler,
Stekplattor och Brannare och mycket mer.

Dessa produkter finns hos valsorterade Landmann aterforsaljare. Mdnga av vara dterforsaljare kan dven bestalla
hem dnskade delar till er.

Ni har dven méjlighet att bestalla tillbehdr och reservdelar direkt pa var hemsida via webbutiken!
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Passande tillbehor till er grill

Skyddshuv 02781

Vattenavisande skyddshuv skyddar din grill emot vdta och surt nerfall

Skyddshuv 14330

En skyddshuv i hog kvalité som skyddar din grill annu battre

Grill tips

Visste du att rokflis bdde sdtter fdrg och smak dt det du
grillar?

Olika kombinationer av trdislag kommer att leda till nya
smaksensationer.

Prova t.ex. Kdrsbdr och dpple till din grillade kyckling,
eller varfGr inte grilla en laxfilé pd en grillplanka av
amerikansk ceder, en garanterad succé!

Ndr trd upphettas frigérs smakrika dmnen och
antioxidanter, i kombination med indirekt grillning
med ldgre temperatur blir detta en bdde smakrikare
och nyttigare grillupplevelse.

Gor sa har

Skapa 2 varmezoner i din gasolgrill.

Om du har en gasolgrill med fler dn en brannare sd
kan man skapa en zon for varmhdlining/eftergrillning
genom att ldta ndgon eller ndgra brannare vara
avstangda under grillningen, man kan da ftillfalligt
flytta det man grillar till denna yta om det blir for
varmt eller om man sa onskar lata det man grillar
ligga dar under hela grillningen och pa sa stt grilla
indirekt, locket maste dock vara stangt under hela
grilltiden.

Prova ocksd att anvanda rokflis i din gasolgrill.
Landmann har flera sorter i sitt sortiment, t.ex. Al,
Apple och En, detta ger extra férg och krydda at det
man grillar.

Lagg rokflisen i en roklada och placera rokladan
ovanfor en av brannarna, |3t rokutvecklingen komma
igang och grilla sedan med locket stangt under hela
grilltiden.

Grillplankor finns ocksd i olika trdslag som passar
perfekt till att grilla enklare ratter som skaldjur
och fisk. Mer information och tips finns pa www.
landmann.se

Lycka till!

GRILLCHEF
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Miljo och atervinning

Var rddd om miljon. Frigolit, papp och plast som medfdljer for att skydda grillen ska Iamnas in i kommunens
atervinningsstationer

Nar grillen dr forbrukad ska dven denna ldmnas in i kommunens dtervinningsstationer.

Garanti

Garanti for Landmann grillar gdller ett r fr. 0. m. inkdpsdatum och omfattar endast produktionsfel och saknade
delar som ersdtts. Garantin omfattar inte utbyte eller kostnad for forbrukningsdetaljer sa som brannare eller
galler. Kostnader for frakter, montering, normalt slitage och felaktig hantering omfattas ej av garantin. Garantin
gallerinte heller vid egen modifiering eller annan dndring av grillen. Ingenting i denna information dr avsett att
begransa villkor, garantier, rattigheter eller gottgorelse i enlighet med géllande konsumentlag, forutom i den
utstrackning som medges enligt lagen. Skulle, trots noggrann tillverkning, kontroll, forpackning och transport
denna produkt inte vara komplett eller till Er fulla beldtenhet, ber vi Er sanda denna originalanvisning med
motsvarande kommentar till:

2

SVERIGE

Landmann Skandinavia AB
Storgatan 70
568 32 Skillingaryd

Tel: +46 - 370 - 693580
Fax:+46 - 370- 49580

e-mail:
landmann@landmann.se
hemsida: www.landmann.se

NORGE

Landmann Norge A/S
Fjordveien 3
N-1363 Hovik

Tele: +47 - 23165010
Fax: +47 - 23165011

e-mail:
landmann@landmann.no
hemsida: www.landmann.no

FINLAND

Landmann Finland Oy
Laulukuja 4A

PO.Box 1

SF-00421 Helsinki

Tele: +358 - 947 709 30
Fax: +358 - 947 709 350
e-mail:
landmann@landmann.fi
hemsida: www.landmann.fi

DANMARK

Landmann Danmark A/S
Kastanievej 30
DK-2670 Greve

Tele: +45 - 5944 7414
Fax: +45 - 5944 7441

e-mail:
landmann@landmann.dk
Hjemmeside
www.landmann.dk

Gaé gdrna in pa var hemsida for Nyheter, Tillbehor, Tips och Inspiration m.m.
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EG Konformitatserkldrung

EG Declaration of Conformity
Déclaration de Conformité' CE
EC Conformiteitsverklaring
Declaracion CE de Conformidad
Declaragdo de conformidade CE
EC Konformitetsfarklaring

EC Yhdenmukaisuusilmoitus
EC Konfirmitetserkleering

EC 3asBneHve 0 KOHOOPMHOTH
|1zjava o Konformnosti CE

CHCNCNENCRCNCRRONCONC)

Declarat ie de conformitate CE

AT Uygunluk Deklarasyonu

EC AfjAwon nepl TNG avandkpiong
Dichiarazione di conformita CE

EC Overensstemmelseserklzering

EU prohlaseni o konformite

EU Konformkijelentés

EU Izjava o skladnosti

CNORONCNCNCRORCNC

Oswiadczenie o zgodnosci z normami
Europejskiej Wspolnoty
Vyhasenie EU o konformite

®

Der Unterzeichnende erklért im Namen der Firma die
Ubereinstimmung des Produktes.

The undersigned declares in the name of the company that the
product is in compliance with the following guidelines and
standards.

La soussigné déclare au nom de I'entreprise la conformité du
produit avec |es directives et normes suivantes.

De ondertekenaar verklaart in naam van de firma dat het product
overeenstemt met de volgende richtljnen en normen.

El abajo firmante declara, en el nombre de la empresa, la
conformidad del producto con |as directrices y normas siguientes.

O signatario declara em nome da firma a conformidade do
produto com as seguintes directivas e normas.

Undertecknad férklarar i firmans namn att produkten
dverensstammer med féljande direktiv och standarder.
Allekirjoittanut iimoittaa liikkeen nimissé, etté tuote vastaa
seuraavia dirktiiveja ja standardeja.

Undertegnede erklserer pa vegne av firmaet at produktet
samsvarer med fglgende direktiver og normer.
JNognucaBwuniaca noaTeepXaaeT oT UMeHn rpmMbi6 4TO
HaCTOsILE. U3fAenue COOTBETCTBYET TPEOOBAHUAM CReAyIoILmMX
HOPMATUBHBIX [JOKYMEHTOB.

Ovim izjavljujemo da u daljnjem tekstu opisani proizvoed na
0shovu njegovog koncipiranja i nacina gradnje, kao i od
Landmann-Peiga u prodaju pustena izvedba cdgovara poznatim,
osnovnim sigurnosnim i zdravstvenim zahtjevima EG smijernica.

Subsemnatul declard in numele firmei ca produsul corespunde
urmétoarelor directive §i standarde.

Imzalayan kisi, firma adina Urliniin agsagida anilan yénetmeliklere
ve normlara uygun oldusgunu beyan eder.

Ev ovBuaTi g £TAIPEIAG ONAGVEL O UTOYEYPAPHEVOG TNV
OUpGVia Tou MPolOVTOG TIPOG TOUG aKkGAoUBoUG KavoviopoUsg
Kal Ta akdbAouda TpaTUTa.

|l sottoscritto dichiara a nome della ditta la conformita del prodotto
con le direttive e le norme seguenti.

Pa firmaets vegne erkleerer undertegnede, at produktet
imadekommer kravene i falgende direktiver og normer.

Ni e podepsany gmenem firmy prohla uje, e vyrobek odpovida
nasledujicim smérnicim a normam.

Az alait6 kljelenti, a cég nevében a termék megegyezését a
kovetkezd iranyvonalakkal és normakkal.

Podpisani izjavijam v imenu podjetja, da je proizvod v skladnosti
s slede ¢imi smernicami in standardi.

Nizej podpisany oéwiadcza w imieniu firmy, ze produkt jest zgodny
z nastepujacymi wytycznymi i normaml.

Podpisujdci zavézne prehlasuje v mene firmy, 2 tento vyrobok
je v sulade s nasledovnymi smernicami a normami.

[ ] e8rs7/EG 89/686/EWG
[] 73/23/EWG 87/404/EWG
[] 97/23/EG R&TTED 1999/5/EG

[ ] sor3se/EWG
[X] 90r396/EWG

oot

2000/14/EG: LWM.....dB(A); LWA.....dB(A)
90/396/EWG

DIN EN 498 (Dezember 1998)

Osterholz-Scharmbeck, den 10.06.2006 s
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7 Jens Keil
S



